
                 

Bistronomie    

Menu 29,00€ (1 plat :20,00€  -  2 plats : 25,00€) 

Profiteroles de Cabécou en salade crudités, Crème montée au Miel 

 Salade de Saumon Fumé, Avocat guacamole, Brioche Baies roses  

 Terrine d’Aiglefin aux Crevettes et Curcuma 

 Galantine de Pintade fermière au Foie Gras, Confiture Noix et Oignons grelots 

 

 

Rond de Gite de Veau à la Sauge et Moutarde de Meaux 

 Emincé de Bœuf au Porto, pleurotes et Crémeux de Patate douce vanillée 

 Croustillant de Canard et Magret au Pamplemousse et poivre de Sichuan  

Marbré de Cabillaud, Oignons confits aux lardons et Vin Blanc 

Filet de Dorade grillée, Sauce bisquée Langoustine 

 

 

 

Soupe de l’Ivrogne aux Fraises, Nuage basilic Thaï  

 Entremet « Forêt Noire » double Chocolat, sauce griottines 

Pavlova Pêche confite et framboises 

Café Gourmand (suppl. 1.70€) 

Assiette de Fromages et petite Salade 

Viandes françaises sauf indiqué autrement - Prix nets service compris 
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